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En este trabajo se evalué el efecto de la maltodextrina a las propiedades fisicoquimicas de peliculas
comestibles a base de almidén y quitosano, las cuales pueden funcionar como Peliculas de
Desintegracion Oral (PDO) para acarreo de farmacos. Las PDOs se conformaron utilizando el método
de solvent casting, se us6 concentraciones de maltodextrina en 0, 1, 3y 5% p/p incorporado a una
matriz de almiddn-quitosano. Las peliculas mostraron espesores de 110+ 10 pm, 136 £ 13 um, 139 +
22 ym y 157 + 28 pym, respectivamente para peliculas con 0, 1, 3y 5 % p/p de maltodextrina. El
andlisis quimico realizado por espectroscopia infrarroja por ATR mostré fuertes interacciones
intermoleculares entre los componentes, que fueron confirmados a través del analisis térmico de las
diferentes peliculas, ademas se conformaron peliculas homogéneas como se observé en
microscopia electrénica de barrido. La incorporacion de la maltodextrina proporciona mayor
hidrofilicidad a las peliculas debido a que el angulo de contacto disminuy6 a mayor concentracién de
la maltodextrina, pasando de 90.0° + 0.6 para maltodextrina 0% p/p, de 86.0° + 2.0 para
maltodextrina al 1% p/p, de 77.0° + 2.0 para maltodextrina al 3% p/p y de 73° = 2.9 para
maltodextrina al 5% p/p. Asimismo, las propiedades mecanicas mostraron cambios significativos en
la resistencia la tension debido a la presencia de la maltodextrina, debido a que el modulo elastico
obtenido fueron de 10.77 MPa para 0%, 0.08 MPa para 1%, 0.11 para 3% y de 0.26 MPa para 5% de
maltodextrina. Con los resultados descritos se puede concluir que las peliculas comestibles a base
de almiddn y quitosano con la incorporacion de la maltodextrina tienen potencial para ser PDO con
acarreo de farmacos o agentes activos, siendo las peliculas con 5% p/p de maltodextrina las que
presentan mejores cualidades para la aplicaciéon mencionada.
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